Colomba Pasquale salata

300g Farina
100g Parmigiano
300g Latte
3 Uova
50g Olio EVO
15g Lievito Istantaneo
100g Prosciutto cotto
100g Salame
100g Scamorza affumicata
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Vellutata di Piselli Cioccolato Bianco e Sfera di Patate

300g Piselli finissimi (Cotti e Frullati)
200g Cioccolato Bianco
400g Patate (lessate)
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Benedetto Pasquale

2 Fettine Salame Ungherese
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2 Fettine Agrumi (Limone Arancia Pompelmo)

2 Fettine Uova Sode
250g Ricotta
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